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日東醸造株式会社  

昭和 13 年（1938 年）創業の白しょうゆ専業の醸造蔵 

大正初期から現在地で、白しょうゆ・ソースの製造を行っていた両口屋商店より、昭

和 13 年（1938 年）に白しょうゆ・ソースの製造・販売を引き継ぎ、日東醸造として創

業を開始しました。昭和 29 年（1954 年）に株式会社化し、「日東醸造株式会社」とな

り現在に至っています。 

究極の白しょうゆ作りから生まれた「しろたまり」 

 白しょうゆ発祥の地といわれる愛知県碧南市で、創業以来ずっと白しょうゆを作り

続けてきました。そんな中、究極の白しょうゆを作ってみたいという先代会長の思いか

ら生まれた商品が「しろたまり※」です。「しろたまり」は白しょうゆの 2 倍の小麦麹

（当社比）で仕込み、濃厚に仕上げた白しょうゆなので、白しょうゆの「たまり」とい

う意味で名づけた弊社の商品名です。（（※
（「しろたまり」は大豆を使用していないため法律上の名称は「しょう

ゆ」と表記できず、小麦醸造調味料と表記しています。）平成 7年（（1995 年）に（「三河しろたまり」を発

売。その後、すべての原料を国産にするため、平成 11 年（1999 年）に天然の井戸水を

求めて豊田市大多賀町で閉校となった小学校校舎を利用した（「足助仕込蔵」を新設し、

愛知県産小麦・伊豆大島の伝統海塩「海の精」・天然水を使用して木桶で天然熟成させ

た「足助仕込三河しろたまり」を発売しました。 

 

 

 

 

    

しろたまりを使用したつゆ・たれ類も販売 

 白しょうゆ、しろたまり以外にも、しろたまりを使用したつゆ・たれ類は、ホームペ

ージのオンラインショップ、アマゾン等の EC ショップでもご購入いただけます。是非

ともご利用ください。 

 

足助仕込蔵 木桶による発酵・熟成 足助仕込三河しろたまり 
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