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ヤマシン醸造株式会社  

享和 2年（1802 年）創業、220 余年続く老舗醸造蔵 

享和 2 年（1802 年）に鳥居新六が碧海村（現在の碧南市）でみそ・しょうゆ・白し

ょうゆ・酒・みりんの製造販売業として創業。その後、製造の主業が白しょうゆとなり、

白しょうゆ・・たまりの専業として昭和 39 年に「ヤマシン醤油株式会社」を設立しまし

た。更に、昭和 61 年に「ヤマシン株式会社」に社名変更し、平成 26 年に現在の「ヤマ

シン醸造株式会社」になりました。 

伝統と新技術で白しょうゆを極める 

 白しょうゆは、琥珀色の澄みきった色が命。色が付きやすい木桶仕込みは敬遠されや

すいのですが、創業時より伝統を守り木桶で発酵・熟成を行っています。また、麹づく

りから仕込みまでを機械化・自動化することで、安定した品質維持に努めています。 

こうした伝統と新技術により、全国醤油品評会では 2024 年に、二度目の農林水産大臣

賞を受賞しました。 

 

 

 

 

    

素材を活かす白しょうゆ 

 新鮮な素材の色味をそのままに、おいしい料理を楽しむことができるのが白しょう

ゆの特徴です。弊社の商品は、量販店や小売店、ホームページのオンラインショップ、

アマゾン等の EC ショップでご購入いただけます。また、9月 12 日（土）開催予定の工

場直売会でも商品をご購入いただけます。当日は、白しょうゆを使用したポップコーン

などのお菓子類の販売やキッチンカーもございます。多くのお客様のご来場を社員一

同お待ちしております。 

 

 

木桶による発酵・熟成 連続蒸煮装置 自動製麹装置 

https://www.yamashin-shoyu.co.jp/

